
Καφεκοπτείο 

 

 Διαδικασία καβουρντίσματος και άλεσης καφέ 

 Συνέντευξη καταστηματάρχη (πλάνο μπροστά από τον παραδοσιακό 

μύλο- κατά τη διάρκεια της άλεσης) 

 Συχνότητα άλεσης του καφέ 

 Επιλογή παραδοσιακού μύλου ή σύγχρονων μηχανών  

 Περισσότερη κατανάλωση στον καφέ ή στα υπόλοιπα προϊόντα 

(ξηροί καρποί, ζάχαρη, αποξηραμένα φρούτα κλπ)  

 

Λήψεις και οπτικοακουστικό υλικό 

 Γενικές λήψεις καταστήματος (εξωτερικά και εσωτερικά)  

 Πλάνα λεπτομεριών (παραδοσιακός μύλος, εμπορεύματα, ζυγαριά, 

ταμειακή)  

 Καταγραφή οπτικοακουστικού υλικού κατά τη διαδικασία άλεσης 

 Καταγραφή ήχων καταστήματος (είσοδος πελατών, επιλογή και 

ζυγισμα προϊόντων, καβούρντισμα, άλεση, ομιλίες, έξοδος)  

 

 

 


